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1- OBTENEMOS LA LECHE DE LA VACA 



2- UN CAMIÓN LLEVA LA LECHE A LA 
FABRICA 



3- SE HIERVE LA LECHE



4- SE AGREGAN 2 TIPOS DE BACTERIAS BUENAS 
A LA LECHE QUE LA TRANSFORMAN EN YOGUR



5- SE ENFRÍA Y SE ENVASA



6- SE LLEVA EN CAMIONES HASA LOS 
SUPERMERCADOS Y ALMACENES



7- LO COMPRAMOS Y LO COMEMOS


