CIRCUITO PRODUCTIVO
DEL QUESO

SASHA CAERO




LA CABRA, (O PUEDE SER TAMBIEN LA OVEJA,
VACA ...), ES ORDENADA PARA OBTENER LECHE.

LA LECHE SE FILTRA'Y DEBE HOMOGENEIZARSE
PARA OBTENER UNA TEXTURA MAS
UNIFORME.

A LA LECHE SE LE DEJA CUAJAR Y SE FORMA AS|
LA CUAJADA.

LUEGO SE MOLDEA Y SE PRENSA BIEN ESA
CUAJADA, Y SE SALA.

EL QUESO SE DEJA MADURAR HASTA QUE ESTE
EN SU PUNTO.

SE LLEVA EN CAMIONES HASTA LOS
COMERCIOS DONDE YA LO PODEMOS
COMPRAR.
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